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44.—Stocks de vivres passant i la consommation, par habitant, 1957-1959,
et moyenne de 1935-1939 (fin)

Livres par personne Pourcentage de la
et par année moyenne de 1935-1939
Détail
Moyenne,
1935-1039 || 19577 | 1958 1959 1957 | 1958 1959
Légumes...... Equivalent en 1égumes frais 78.4 943 99.6 98.1 120.3 127.0 125.1
Frais
Choux et légumes verts. ............ Poids, détail 16.2 184 21.8 19.7 113.6 1346 121.6
“ 15.4 11.8 15.1 15.4 76.6 98.1 100.0
“ 6.2 2.9 2.5 2.2 46.8 40.3 35.5
....... “ 29.8 36.2 37.0 37.9 121.5 124.2 127.2
.. Poids net en boite 10.8 19.8 17.9 17.8 183.3 165.7 164.8
............................... Poids, détail 3 2.0 2.1 1.8
Matiéres grasses. . .. .. Teneur en gras 41.4 42.0 42.4 42,5 101.4 102.4 102.7
Margarine..........ooiivneinnnins Poids, détail e 7.8 8.5 8.7 . s .
Saindoux. . .. ki 3.9 7.0 7.0 7.8 1795 179.5 200.0
Friture. ................ £ 10.6 9.2 9.6 9.2 86.8 90.6 86.8
Huile de table et de cuisine. 8 1.8 2.9 3.2 3.7 161.1 177.8 205.6
Beurre......ooooiiiiiiii i o 31.0 20.3 19.1 18.1 65.5 61.6 58.4
(Eufs......... Equivalent en ceufs frais 30.7 38.14 37.2¢ 36.04|| 124.1 121.2 117.3
Viande: s v s 5 osw Poids abattu 118.1 1425 138.0 1433 120.7 116.9 121.3
PO¥C pussnves o5 s o wn e 3 g gy gy 49 49 9% W ‘e 39.8 46.2 51.7 58.4 116.1 129.9 -146.7
Beeuf e 54.7 74.8 64.8 64.4 136.7 118.5 117.7
L ‘ 10.5 9.0 8.8 7.5 85.7 83.8 71.4
Mouton et agneat.................... e 5.6 2.6 27 3.0 46.4 48.2 53.6
Tosues:ss suavsnns . Poids comestible 58 5.3 4.8 5.1 91.4 82.8 87.8
Viande en conserve.............. Poids net en boite 1.4 5.2 5.6 4.5 371.4 400.0 321.4
Volaille et poisson . Poids comestible 224 32,5 33.8 .. 145.1 150.9 -
Poules et poulets. ... .. Poids éviscéré 12.2 19.44 21.14 22.04 159.0 173.0 180.3
Autres volailles. . ... ... & 2.3 6.64 6.5¢ 8.44 287.0 282.6 365.2
Poisson, mollusques et crustacés
frais et gelés................. Poids comestible 5 6.9 7.5
Poisson séché (fumé, salé, mariné) & 5 1.9 1.8
Poisson, mollusques et crustacés
€N CONSErVe................... Poids net en boite 2.7 4.7 4.4 174.1 163.0
Lait et fromage. .. Matiéres solides du lait 52.0 65.2 65.6 66.0 125.4 126.2 126.9
Fromage cheddars. Poids, détail 3.7 5.6 5.6 5.6 151.4 151.4 151.4
Fromage autre. .. 5 e 0.2 1.2 1.2 1.4 600.0 600.0 700.0
Fromage cottage. " 0.2 1.1 1.1 1.2 550.0 550.0 600.0
Lait entier évaporé ‘ 6.1 18.2 17.7 17.5 298.4 290.2 286.9
Lait entier condensé. ‘ 0.6 0.8 0.9 0.8 133.3 150.0 133.3
Poudre de lait entier. . “ 0.1 0.3 0.2 0.2 300.0 200.0 200.0
Lait écrémé condensé. . ‘* 0.4 0.2 0.2 0.2 50.0 50.0 50.0
Poudre de lait écrémé. . e 1.8 5.4 6.4 7.0 300.0 3565.6 388.9
Lait écrémé évapors. . . o 0.1 0.6 0.6 0.4 600.0 600.0 400.0
Lait en créme glacée. . . “ 10.9 36.0 36.4 39.0 330.3 333.9 357.8
Lait de beurre en poudr “ 0.2 0.5 0.5 0.4 250.0 250.0 200.0
Lait entier nature?. .. .. ... “ 108.5 400.24| 396.14| 393.74 98.0 97.0 96.4
Breuvages . Polds, distribution primaire 7.2 11.2 11.2 12.0 155.6 155.6 166.7
Thé.s ox so v o s “ “ “ 3.5 2.8 2.6 2.6 80.0 74.3 74.3
[ P T T Graines vertes 3.7 8.4 8.6 9.4 227.0 2324 254.1

1 Les variatiogs que peut présenter la consommation apparente de farine
de données complétes quant aux stocks de farine en toutes situations.

boites, jus, pate et purée de tomates.
¢ Comprend le fromage refait.

4 Sans Terre-Neuve, y
# Comprend la créme exprimée en lait.

5 Le dé

par bouche sont attribuables en partie 4 'absence
2 Comprend la farine de soya. 3 Tomates en
tail selon le classement actuel n’est pas disponible



